Tarte gelée aux poires

Par Huguette Boulay
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Ingrédients :

e 1 Fond de tarte non-cuit

e 1 boite de 28 0z de poires en moitiés, égouttées
e ¥decremea35%

e Y5 tasse de sucre

e 3cuilleres a table de farine

e 1 cuillere a thé de vanille

e 3 onces de chocolat en pépites ou autres

Préparation :

Déposez les moitiés de poires dans le fond de tarte. Bien mélanger la creme, le sucre, la
farine et la vanille. Verser la préparation de créme sur les poires. Cuire au four a 400 °F
pendant 40 minutes. Laissé refroidir. Faire fondre le chocolat et faire des lignes sur la
tarte.



